GASTRONOMICKE
A POTRAVINARSKE OBORY

Skutecénych profikt
je dnes zoufale malo.
A proto se o né
gastronomie
pretahuje.
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Séfkuchari? Mistfi cukrari? \/ Tresti vas to naucimel!

Co bavi nase studenty nejvice: ,Kucharské a barmanské soutéze, mame vlastni skolni cukrarnu a celkove
dobré jméno” Zkratka a dobre, SOS a SOU v Tresti ma uchazede na co nalékat.

Uvarime, naservirujeme. Svickovou jak od babicky!
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Uchazecdm, ktefi by se na nasi skole radi
vénovali gastronomii, nabizime tfilety ucebni
obor kuchai-¢isnik. Je to vlastné takovy
dvouobor, kde se naucite pripravovat pokrmy
Ceské kuchyné, typicka jidla t& zahranicni,
nechybi studena i raciondlni kuchyné. Mizete
také absolvovat popularni barmansky kurz.
Dbame také na to, aby se nasi studenti naucili
obsluhovat na profesiondlni Urovni. Praxe
probiha v tydennich cyklech. Na konci studia
obdrzite vyucnilist.

V gastronomii se hodi kazda ruka

Hledate pro chlapce a divky obor, ktery klade nizsi naroky na vzdélani? Treba vas presvédcime triletym oborem kucharské
prace. Je urcen pro studenty se specialnimi vzdélavacimi potfebami. Naucite se rlizné pripravné ¢innosti vhodné pro praci
v gastronomii. Praktické dovednosti ziskate ve cvicnych kuchynkach, ve tfetim rocniku umoznujeme praxi v provozovnach.

Cukrafrina, jak se patfi

Trilety obor cukraF patii na nasi skole k nejoblibenéjsim. Naucite se zpracovavat cukrarské suroviny, zabyvéme se také
estetickym ztvarnénim vyrobkl. Praxe probiha nejprve ve skolnich cukrarskych dilnach, pozdéji v redlnych provozovnach.
Peceme i pro verejnost. Jezdime na soutéze a vracime se s krasnymi Uspéchy. Navic za produktivni praci nabizime financni
odménu. Obor je ukoncen vyucnim listem.

Dalsi moznosti je tfilety obor cukraFské prace, ktery otevirame predevsim pro studenty se specialnimi vzdélavacimi
potrebami. Neklademe tolik studijnich narokd na teorii, neuci se cizi jazyk. Odborna praxe nechybi. | tady mzete ziskat za
produktivni praci finanéniodménu.

Obory kucharské prace a cukraiska vyroba (obdoba oboru cukraiské prace) je mozné studovat také na pracovisti
v Cernovicich, vice na www.uciliste-cernovice.cz.

Denni nastavbové studium

Kazdy, kdo ziska vyucni list, mize pokracovat v dalsim studiu. Pro zdjemce otevirdme denni nastavbové studium.
Cekaji vas dva roky zaméfené na ekonomiku, Udetnictvi i zaklady marketingu. V&echno tohle dohromady
smérfuje k uspésnému slozeni maturitni zkousky.

Vice informaci o nasich oborech najdete na www.sskola-trest.cz




